Palmiers
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Ftalez le rouleau de pate feuiletée. Saupoudrez la pate de sucre. Roulez
chaque coté de I'extérieur vers le centre et déposez votre pate 5 mn au
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Découpez vos palmiers et disposez-les sur une plaque recouverte } D E
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de papier sulfurisé. Saupoudrez de nouveau avec du sucre.
Vous pouvez remplacer

le sucre par du
chocolat,
confiture..

Recouvrez les palmiers de jaune d'oeuf afin quils puissent dorer. Enfournez
pendant 10 mn environ.
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